Marquardt Kichen Neuss

OKTOBER

- Kurbissuppe mit Ingwer

« Birnen mit Ziegenkase auf Salat

« Ziebelbrotchen mit Tomatendip

» Lachs auf Spinat-Zitronen Risotto
- Beerencreme Dessert

MARQUARDT

I <K UCHEN

Deutschlands Nr.1 fiir Kiichen mit Granit



BEERENCREME DESSERT
il Vel

Zutaten:

« 250g AQuark

e 200g Sahne

e 200g Frischcreme
e 100g Zucker

- 2P Vanillezucker
. 350g Himbeeren

Belag
« 2EL Butter

e 2EL Zucker
« 100g Mandelblattchen

So wird’s gemacht:

Quark, Frischcreme, Zucker, Vanillezucker zu einer cremigen Creme rithren.
Sahne steif schlagen und unterheben.
Mandelblattchen karamellisieren.

Mit den Mandelblattchen dekorieren.
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